
Consigliato con:

Temperatura di servizio: 14° C

Note organolettiche: 
Colore rosa tenue con profumi delicati 
e persistenti di frutta fresca. Al gusto 
presenta ottima armonia, pieno, 
fragrante e di buon corpo.

Il nuovissimo nome deriva da Rosa, legato al colore 
del vino, e Carina, la combinazione dei nomi delle 

due figlie dei proprietari: Carlotta e Martina.

Questo vino proviene da uno salasso di uve 
Sangiovese prodotte per la produzione di Chianti 
Classico o Riserva dopo 18/36 ore di macerazione.

Uvaggio: Sangiovese 100%
Altezza terreno: 300 mt.

Struttura: Fresco e fruttato.
Vinificazione: In serbatoi di acciaio inossidabile dove 

la temperatura viene tenuta sotto controllo entro i 20 °.
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Titolo alcolemico effettivo: 13,5 %

ROSACARINA


